







HACCP – Konzept
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Die Bäckerei XXX ist ein Handwerksbetrieb im Lebensmittelgewerbe, der seine Produkte regional und punktuell an seine Kunden vertreibt. Folgendes Regelwerk ist relevant:
· VO (EG) Nr. 178 / 2002 – Allgemeine Grundsätze und Anforderungen an Verfahren zur Gewährung der Lebensmittelsicherheit
· VO (EG) Nr. 852/2004 – Einhaltung der Hygienevorschriften sowie Einrichtung eines Verfahrens zur Eigenkontrolle nach HACCP-Grundsätzen
· VO (EC) Nr. 1924/2006 – Lebensmittelkennzeichnungsverordnung
· VO (EC) Nr. 1169/2011, Anhang V Z 19 – Ausnahme von der verpflichtenden Nährwertkennzeichnung für verpackte Lebensmittel
· RL (EC) Nr. 142/2006, Bestimmungen zur Kennzeichnung von Allergenen
· VO (EG) Nr. 1935/2004, Richtlinien für Materialien und Gegenstände, die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln in Berührung zu kommen
· Österreichisches Lebensmittelbuch (Codex Alimentarius)
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Gefahr durch Glas
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